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. Podstawa prawna opracowania
. Zlecenie

Podstawg prawng opracowania jest zlecenie Firmy LACTIMA Spoéika z o.0. w
Moragu z dnia 01.07.2014 roku .

. Podstawa prawna opracowania

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. ustanawiajgcego szczegolne przepisy dotyczace higieny w
odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzgcego (Dz. Urz. UE L 139 z
30.04.2004, str. 55, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3,

t. 45, str. 14),

Dyrektywa Rady 98/83/We z dnia 3 listopada 1998 roku w sprawie jakosci wody
przeznaczonej do spozycia przez ludzi

Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi z dnia 05.07.2002 roku w
sprawie szczegolowych warunkoéw weterynaryjnych wymaganych przy produkeji ,
przetworstwie , sktadowaniu i transporcie mleka oraz przetwordw mleczarskich
(Dz. U.Nr 117, poz.1011)

Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 wrzesnia 1997 roku w
sprawie ogolnych przepisdOw bezpieczenstwa 1 higieny pracy ( Dz. U. nr 129 poz.
884)

Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 roku w sprawie
warunkow technicznych jakim powinny odpowiada¢ budynki 1 ich usytuowanie Dz.
U. Nr 75 z dnia 15 czerwca 2002 roku

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 19 lipca 2002 roku w sprawie wymagan
dotyczacych jakos$ci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi Dz U nr 203
poz.1718

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 19 pazdziernika 2002 roku w sprawie
warunki sanitarne 1 higieniczne w obrocie srodkami spozywczymi sprzedawanymi
luzem, tatwo psujacymi si¢ dietetycznymi $rodkami spozywczymi, sypkimi i nie
opakowanymi  $Srodkami  spozywczymi oraz  materialami 1 wyrobami
przeznaczonymi do kontaktu z tymi sSrodkami Dz U nr 203 poz.1718
Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi z dnia 18 marca 2013 roku w
sprawie wymagan jakim powinien spetia¢ projekt technologiczny zakladu , w
ktorym ma by¢ prowadzona dzialalnos¢ w zakresie produkcji produktow
pochodzenia zwierzgcego Dziennik Ustaw nr 59 poz. 434/ 2013 roku z dnia 8
kwietnia 2013 roku

Cel opracowania.

Uzyskanie decyzji Powiatowego Lekarza Weterynarii w sprawie stwierdzenia , ze
zalozenia zawarte w planie sg zgodne z wymaganiami weterynaryjnymi UE , a stan
techniczny zakladu umozliwia realizacje proponowanej inwestycji polegajacej na



budowie budynku magazynowo - produkcyjnego z czg$cig socjalng wraz z
przylaczami 1 placem manewrowym w Moragu przy ul. Kaszubskiej 6 na dziatkach
259/10, 259/8 , 260/11, 272/1 , 271, 269/2

II. Zalozenia i istota modernizacji
1.0. Aktualny profil produkcji zakladu.

LACTIMA Sp. z 0.0. w Moragu specjalizuje si¢ w produkeji serow topionych. Jako
pierwsza firma w Polsce rozpoczeta produkcje serow topionych plasterkowanych w
oparciu o najnowoczesniejsze urzadzenia i technologie. Firma systematycznie rozszerza
swoj asortyment. Oferta firmy obejmuje: sery topione plasterkowane, kostke, krazki,
serdelek serowy, saszetki , sosy serowe, serek twarogowy delikatesowy 1 produkt
thuszczowo biatkowy — omasta. Wszystkie grupy serow produkowane sa w wielu
smakach.

2.0. Zalozenia wyjsciowe modernizacji zakladu
Zatozeniem wyjSciowym do rozbudowy jest:

Budowa budynku magazynowo — produkcyjnego z czescia socjalng wraz z
przylaczeniami placem manewrowym ..

W ramach wczesniej prowadzonych modernizacji wykonano nowoczesng hale logistyki
polaczong z magazynem opakowan 1 foli oraz rozbudowano pomieszczenia
produkcyjne o hale produkcyjng z zapleczem magazynowym , warsztatowym i
socjalnym . W pazdzierniku 2011 roku zakonczono budowe magazynu surowca a w
2012 roku budynku magazynu wyrobow gotowych .

Wszystkie te obiekty polaczone zostaly w funkcjonalng calo$¢ zapewniajac
jednopoziomowy uklad pomieszczeh , zachowanie drég technologicznych 1
transportowych przy jednoczesnym oddzieleniu stref surowca , przygotowania
surowca, produkcji, magazynowania 1 dystrybucji wyrobu gotowego .

W skutek modernizacji uzyskano:
dla budynku logistyki :

- pomieszczenia magazynu chlodniczego

- pomieszczenia magazynu niskich temperatur
- pomieszczenia magazynu opakowan

- pomieszczenia magazynu folii

- pomieszczenia biurowe 1 socjalne dla obstugi

dla budynku produkcyjnego :

- pomieszczenia produkcyjne

- pomieszczenia magazynu opakowan

- pomieszczenia magazynu niskich temperatur dla wychtfadzania produktu
- pomieszczenia produkcji okraglych opakowan tekturowych



- pomieszczenia warsztatu z magazynem dla elektronika 1 mechanikow
- pomieszczenia socjalne dla zatogi
- pomieszczenie konfekcjonowania masta z czescig przygotowalni

dla budynku magazynu surowca :

1. pomieszczenia magazynowe
magazyn sera
magazyn sera i twarogu
magazyn proszku
magazyn tluszczu
magazyn dodatkow
magazyn srodkow chemicznych
magazyn mrozni

2. pomieszczenia pomocnicze
myjnia skrzyniopalet
magazyn skrzyniopalet czystych
pomieszczenie wozkow elektrycznych
pomieszczenie obshugi
komunikacja

dla budynku magazynu chlodniczego wyrobow gotowych

pomieszczenia magazynu chtodniczego wyrobu gotowego
pomieszczenia kompletacji dystrybucji

Dynamiczny rozwoj firmy oraz dazenia do stwarzania coraz lepszych warunkow
produkcji zmusza do dalszej rozbudowy w ramach posiadanych rezerw terenowych.
3.0. Program modernizacji

Planowany program modernizacji obejmuje :

- rozbudowa zakladu poprzez budowe nowego budynku magazynowo —
produkcyjnego z czeScig socjalna wraz z przylaczami i placem manewrowym to

jest o hale o powierzchni zabudowy 1 913,0 m’ i powierzchni uiytkowej 1875,6
2
m

w sklad ktorej wejda:

1. pomieszczenia produkcyjne - 9776 m’
2. pomieszczenia magazynowe - 3612 m’
3. pomieszczenia techniczne - 2159 m’
4. pomieszczenia socjalne - 782 m’

5. pomieszczenia komunikacji - 2395 m?



III . Zakres modernizacji
1.0. Obszar proponowanej modernizacji

Koncepcja modernizacji zaktadu polega¢ bedzie na budowie nowego obiektu
na dziatkach stanowigcych wilasno$¢ Lactima Spotka z 0.0. w Moragu oznaczonych
numerami nr 259/10, 259/8 , 260/11, 272/1 , 271, 269/2

2.0. Zakres proponowanej modernizacji
2.1. Lokalizacja i funkcja zabudowy .

Projektowana inwestycja zlokalizowana jest w strefie przemystowo — skladowej
miasta . W najblizszym sgsiedztwie zakladu nie ma zabudowy mieszkalnej , teren
zaktadu ogrodzony z wjazdem od ulicy Kaszubskiej

2.2. Opis stanu istniejacego

Istniejacy kompleks obiektow tworzacy firm¢ LACTIAMA Spoétka z o.0. to
nastepujace obiekty 1 uzbrojenie :

% budynek administracyjno biurowy

% hala produkcyjna wraz z zapleczem socjalnym

% hala logistyki warz z magazynami opakowan

% budynek magazynu surowca

% budynek produkcyjny z cze$cig warsztatowg i socjalng
% budynek magazynu chlodzonego wyrobow gotowych
% budynek portierni

% budynek kottowni

infrastruktura oraz pelne uzbrojenie zewnetrzne :

X w obrebie terenu objetym dziatalnoscig produkcyjna istniejg nastgpujace sieci i
uzbrojenia techniczne:

- sie¢ kanalizacji sanitarnej grawitacyjna 1 ttoczna

- sie¢ kanalizacji deszczowej

- instalacja wody z ujecia miejskiego

- sie¢ hydrantowi do celow ppoz.

- sie€ instalacji gazowej Sredniego ci$nienia

- instalacja oleju opalowego zasilajacego kotlownie

- instalacje gazéw azotu do celow technologicznych

- wewnetrzne sieci sprezonego powietrza

- wewnetrzne sieci pary technologiczne;j

Place 1 drogi utwardzone nawierzchnia z polbruku.



Istniejacy Zakltad LACTIAMA Spoétka z o.0. prowadzi dzialalno$¢ polegajaca na
przerobie sera na serki topione ich konfekcjonowaniu , magazynowaniu , porcjowaniu
oraz konfekcjonowaniu masta w opakowania jednostkowe . Istniejagcy zaklad nie
powoduje zadnych ucigzliwosci w srodowisku .

2.3. Maksymalna tygodniowa iroczna wielkosci produkcji .

Roczna wielkos¢ produkeji , zgodnie z zaaprobowang technologia produkc;ji
seroOw topionych , Decyzja Powiatowego Lekarza Weterynarii w Ostrodzie z dnia 23
czerwca 2006 roku , PIW hz —6233H/13-6/06 zmienione decyzjg nr PIW hz —
6233H/13-11/07 z dnia 26 listopada 2007 roku wynosi ;

- w zakresie produkty seropodobne z udziatem thuszczu roslinnego kod 03 A
(termizowanych produktow thuszczowo biatkowych — kod 09 ) do 1,5 t /tydzien

- konfekcjonowanie i1 przechowywanie produktéw mlecznych kod 26 (masto kod 08) -
do 13 ton/tydzien

- sery topione kod 05 do 160 ton/tydzien

- sery twarogowe trmizowane kod 04 do 10 ton / tydzien

facznie w asortymencie przerobu i produkcji wyrobow :

160 + 13 + 160 + 10 = ~ 343 tony/tydzien
maksymalna zdolno$¢ produkcyjna w ukladzie rocznym
77Pn,x = TZP x RCP
Gdzie: RZP —roczna zdolno$¢ produkcji sera topionego.
TZP — Tygodniowa zdolno$¢ produkcji wyroboéw

RCP — roczny czas przerobu surowca w dniach, przyjety czas przerobu
52 tygodni w roku.

RZP =343 t x 52 tygodnie
RZP = 17 836 tony
Przyjeto —
RZD paxrok - 17 836 ton

Dla produkeji sera topionego w asortymentach wynosi:
RZP =160 t x 52 tygodnie
RZP = 8320 tony

Przyjeto —
RZD max sertopiony ~ 8 320 ton

Rzeczywiste wykonanie produkcji i osiagniete zdolnosci w 2013 roku wynosz3 :



- roczna wielko$¢ produkeji - 9600 ton
w tym:

- maslo - 270 ton

-> sery topione w plastrach - 4 080 ton

-> sery topione pozostale - 750 ton

—> serdelek produkt seropodobny — 750 ton

2.4. Opis procesow technologicznych .

Schemat blokowy produkcji — ser topiony.
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3.0. Opis ogolny projektowanej hali magazynowej .
3.1. Dane ogdlne .

Zaprojektowano budowe hali magazynowo produkcyjnej z czgscig socjalng wraz z
przylaczami 1 placem manewrowym jako jedno brylowa o wymiarach zewnetrznych :

-54,41 x 44,69 m o wysokosci wewnetrznej h= 4,58 m

Dane charakterystyczne liczbowe .

Powierzchnia
nr nazwa pomieszczenia w m?
1| ekspedycja 110,2
2 | pomieszczenie wbozka 9,2
3 | magazyn opakowan 65,5
4 | pomieszczenie produkcyjne sos 172,8
5 | $luza do produkciji 11,4
6 | korytarz przejsciowy 23,8
7 | magazyn techniczny pomocniczy 10,2
8 | pomieszczenie energetyczne 52,3
9a |korytarz 11,4
9b | korytarz 13,6
9¢ | korytarz przejsciowy 25,8
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9d | $luza do produkc;ji 19,2
10 | hala produkcyjna 804,8
11 | stacja mycia 37,5
12 | toaleta 3,2
13 | pomieszczenie porzadkowe 1,8
14 | wiatrotap 5
15 | szatnia damska 28,2
16 | szatnia meska 27,8
17 | pomieszczenie socjalne 15,4
18 | korytarz 7,9
19 | labolatorium 46,8
20 | sluza do produkcji 7
21 | pom. techniczne 20,6
22 | pom. techniczne 58,7
23 | magazyn opakowan 34,2
24 | magazyn wyrobu gotowego chtodzony 251,3

1875.6000

Razem powierzchnia hali magazynowo produkcyjnej 1875,60 m’
i kubaturze okotlo - 11216 m’

3.2. Opis budowlany
3.2.1. Dane ogolne konstrukcyjno — budowlane dla projektowanej rozbudowy

Budowa hali glownej - jednonawowej ,0 dachu dwuspadowym w ukladzie ramowym z
konstrukcjg no$ng drewniang . Rozpietos¢ konstrukcji w uktadzie przeset , uklad osi
poprzecznych co 4,80 m sztuk 10

3.2.2 Dach

Zaprojektowano z blachy trapezowej powlekanej TR/50/260 gr. 0,75 mm mocowanej
na platwiach drewnianych wigzar6w drewnianych typu Hattek.lub zamiennych Blacha
mocowana do platwi blacho wkrgtami HILTI co “fala” . Arkusze pomiedzy sobg
nitowane nitami jednostronnymi @ 4 mm .

3.2.2. Sciany oslonowe i wewnetrzne .

Zaprojektowano S$ciany ostonowe dla wszystkich przegréod zewnetrznych z plyt
warstwowych chlodniczych z rdzeniem poliuretanowym gr. 10 cm lub z rdzeniem
styropianowym o grubosci 15 cm . Plyty mocowane do ryglowki z ceownika od
wewnatrz , tak aby uzyska¢ gladka jednolita powierzchni¢ , fatwa do utrzymania w
czystosci . Na polaczeniu $cian z posadzka nalezy wykona¢ cokot o wysokosci okoto 20
cm z polaczeniem z plyta $ciany oraz wyobleniem o promieniu 6 cm z posadzka
wykonanego z profili z blachy stalowej kwasoodpornej o grubosci od 0,7 do 1 mm.
Wokot  traktow  komunikacyjnych nalezy wykona¢é odboje z rur stalowych
kwasoodpornych o $rednicy 50 mm mocowanych do posadzki metodg wklejania.



3.2.3. Sufit
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Zaprojektowano sufit z plyt warstwowych z rdzeniem poliuretanowym gr. 10 cm lub z
rdzeniem styropianowym o grubosci 15 cm . Plyty mocowane tak aby uzyskac gtadka

jednolita powierzchnie , fatwa do utrzymania w czystosci . Przejscia plyt sufitu i $ciany
obrobi¢ blachg powlekang z zachowaniem 45 ° elementami systemowymi z

uszczelnieniem sylikonem .

3.2.4. Malowanie elementow konstrukcji stalowej

Elementy stalowe znajdujace si¢ wewnatrz budynku nalezy zabezpieczy¢

antykorozyjnie poprzez nalozenie powtok chloro kauczukowych a elementy
zewngetrznej konstrukcji pokry¢ powloka cynkowsg .

3.2.5. Uklad funkcjonalno — przestrzenny

Nowo projektowana hala magazynowo produkcyjna projektowana jako obiekt
polaczony z budynkiem gléwnym produkcyjnym z czgscig socjalng
poocne; . Funkcjonalno$¢ pomieszczen uzyskana jest poprzez wrota rozwierane
umieszczone w ciggu komunikacyjnym osi korytarza budynku produkcyjnego oraz

poprzez dodatkowy otwor drzwiowy z magazynu surowca .

od strony

Budynek potozony w czgsci pétnocnej nieruchomosci na dziatkach nr 259/10 , 259/8 ,

260/11, 272/1 , 271, 269/2

W zakresie infrastruktury :— podigczenie do istniejgcej sieci kanalizacii :

- deszczowej w strong istniejacej kanalizacji deszczowej oraz do kanalizacji

istniejgcej o srednicy 400 mm

- sanitarnej w ogolnosptawnej kanalizacji w strong istniejacej studzienki

kanalizacyjnej w poblizu budynku produkcyjno magazynowego z czegscig socjalng 1

warsztatem

- elektrycznej z wlasnej stacji transformatorowe; .

- wodnej z istniejgcej zewngtrznej sieci PE 90
- woda ciepla z sieci wlasnej cieptej wody.

- instalacja chlodnicza jako niezalezna oparta na sprezarkach freonowych

- instalacja wodna dla potrzeb pozarowych z niezaleznej sieci wg warunkow PW 1 K

Sp. z 0.0. w Moragu z wiasnej dziatki .

3.2.6. Zestawienie typow okladzin posadzek

nr | nazwa pomieszczenia

typ posadzki

powierzchnia

1 | ekspedycja posadzka betonowa 110,2
2 | pomieszczenie wbozka posadzka betonowa 9,2
3 | magazyn opakowan posadzka betonowa 65,5
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4 | pomieszczenie produkcyjne sos posadzka algelith 172,8

5 | $luza do produkcji posadzka algelith 11,4

6 | korytarz przejsciowy posadzka algelith 23,8

7 | magazyn techniczny pomocniczy posadzka algelith 10,2

8 | pomieszczenie energetyczne posadzka algelith 52,3

9a |korytarz posadzka algelith 11,4
9b |korytarz posadzka algelith 13,6
9c | korytarz przejsSciowy posadzka algelith 25,8
9d | $luza do produkciji posadzka algelith 19,2
10 | hala produkcyjna posadzka algelith 804,8
11 | stacja mycia posadzka algelith 37,5
12 | toaleta gres 3,2
13 | pomieszczenie porzadkowe gres 1,8
14 | wiatrotap gres 5
15 | szatnia damska gres 28,2
16 | szatnia meska gres 27,8
17 | pomieszczenie socjalne gres 15,4
18 | korytarz gres 7,9
19 | labolatorium gres 46,8
20| sluza do produkcji posadzka algelith 7
21 | pom. techniczne posadzka algelith 20,6
22 | pom. techniczne posadzka algelith 58,7
23 | magazyn opakowan posadzka betonowa 34,2
24 | magazyn wyrobu gotowego chiodzony posadzka betonowa 251,3

1875.6000

3.2.7.Analiza oraz rozwiazanie problematyki zagadnien socjalnych dla

profilu

projektowanej dobudowy .

istniejgcego  zakladu —

jedynie

Projektowana budowa hali magazynowo produkcyjnej
zaktada

technologicznych i zmniejszenia stopnia zageszczenia zamaszynowienia.

nie powoduje zmiany

unowoczesnienie  procesow

Powyzszy zakres wykonywanych czynnos$ci nie wigze si¢ ze zwigkszeniem zatrudnienia
zakladu a jedynie z ich przemieszczaniem.

Pracownicy dotychczas zatrudnieni w dziale produkcyjnym bedg posiadali swoj wezt
sanitarnym 1 socjalny .

3.3. Parametry technologiczne w pomieszczeniach :

Parametry techniczne wynikajace z technologii zawarte w zestawieniu:

Temperatura | Wilgotnosé
nr nazwa pomieszczenia oC % Wentylacja Cisnienie
1 | ekspedycja 12 60 | Grawitacyjna normalne
2 | pomieszczenie wbozka 12 60 | Mechaniczne normaine
3 | magazyn opakowan 12 60| Grawitacyjna normalne
60 Klima went
4 | pomieszczenie produkcyjne sos 20 podwyzszony | nadcisnienie
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5 | $luza do produkcji 20 60 Grawitacja normalne

6 | korytarz przejsciowy 20 60 Grawitacja normalne

7 | magazyn techniczny pomocniczy 20 60 Grawitacja normalne

8 | pomieszczenie energetyczne 20 60-75| Mechaniczne normalne

9a korytarz 20 60 Grawitacja normalne
9b |korytarz 20 60 Grawitacja normalne
9c korytarz przejsciowy 20 60 Grawitacja normalne
9d |$luza do produkcji 20 60 Grawitacja normalne

60 Klima went

10 | hala produkcyjna 20 podwyzszony | nadcisnienie

11 | stacja mycia 20 60-75| Mechaniczne normalne

12 |toaleta 20 60| Mechaniczne normalne

13 | pomieszczenie porzadkowe 20 60 | Mechaniczne normalne
14 | wiatrotap 20 60| Mechaniczne normaine

15 | szatnia damska 20 60| Mechaniczne normalne
16 | szatnia meska 20 60| Mechaniczne normalne
17 | pomieszczenie socjalne 20 60| Mechaniczne normaine
18 | korytarz 20 60 | Mechaniczne normalne

19 | labolatorium 20 60| Mechaniczne normalne
20| $luza do produkciji 20 60 Grawitacja normaine
21| pom. techniczne 20 60| Mechaniczne normaine
22 | pom. techniczne 20 60| Mechaniczne normaine

60 | Grawitacyjna/
23 | magazyn opakowan 12 mechaniczne normalne
magazyn wyrobu gotowego 60
24 | chtodzony 4-12 normalne

4.0. Wyposazenie technologiczne w pomieszczeniach :

4.1. Wyposazenie w urzgdzenia technologiczne

Przewidziane linie technologiczne do montazu w pomieszczeniach produkcyjnych :

- linia przygotowania produktu ;

= mieszalnik typu MS Menager o wydajnosci 2000 kg produkcji holenderskiej

= bufor typ DS. Dinniseen o wydajnosci 2000 kg produkcji holenderskie;j

- linie obrobki produktu

= pasteryzator Stephan o wydajnosci 400 kg/h produkcji niemieckiej szt. 2
= pasteryzator Stephan o wydajnosci 540 kg/h produkc;ji niemieckiej

- linie pakujace produkt

= pakowaczka w kubki automat pakujacy Primodan o wydajnosci 400 kg/h produkcji
dunskiej
= pakowaczka w kubki automat pakujacy Primodan o wydajnosci 400 kg/h produkc;ji
dunskiej
= pakowaczka w saszetki automat pakujacy Polak D2000KS o wydajnosci 400 kg/h
produkcji polskiej
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= pakowaczka w plastry automat pakujacy SOS o wydajnosci 1800 kg/h produke;ji

amerykanskiej

=pakowaczka ARU o wydajnosci 200 kg/h produkcji litewskiej

4.2. llos¢ stanowisko palet w magazynie :

Projektowana wielkos$¢ produkcji przyjeta do obliczen powierzchni magazynu

chlodniczego dobowego .

- produkcja w gramaturze 150 g

- 15000 kg - ciezar palety 240 kg

wtym : saszetki 240 kg
kubki 216 kg
kostka 216 kg

- produkcja w plastrach

Minimalne wymagania parametrow magazynu dobowego

10 000 kg - ciezar palety 455 kg

LP rodzaj Max Waga Hos¢ Hos¢ Powierzc
Hos¢ jednostko palet stupkow hnia m’
waga wa min

kg kg
1 saszetki 15 000 240 63 21 26
2 kubki 15 000 216 70 24 29
3 kostka 15 000 216 70 24 29
4 plastry 10 000 455 22 8 10
5 max 25000 X 92 31 38

- zestaw regalow przySciennych i przejazdowych w celu posadowienia 3 warstw
palet w jednym stupku , stanowisko paletowe o wymiarach 1,0 x 1,2 m ostatni

poziom regalu na wysokosci 3,40 m.

Lp |nazwa pomieszczenia nr Powierzchnia |ilos¢ palet
pomieszczenia | pomieszczenia
2
m
Magazyn dzienny
1 wyrobu gotowego 24 251,3 255
2 3 65,5 69
Magazyn opakowan




4.3. Wyposazenie w instalacje

Nr

pomieszczenia

nazwa pomieszczenia

Wyposazenie

ekspedycja

Instalacja chtodnicza
freonowa o mocy chtodniczej
~50 kW — wlgczona w system
mag. chtodzonego

pomieszczenie wozka

wentylacja mechaniczna w
wykonaniu
przeciwwybuchowym

10 krotna wymiana powietrza
kratka $ciekowa ze stali
nierdzewnej z zbiornikiem
rewizyjnym osadczym o
srednicy 200 mm i glebokosci
300 mm szczelna

magazyn opakowan

Wentylacja grawitacyjna i
mechaniczna

pomieszczenie produkcyjne sos

Instalacja klimatyzacyjno -
wentylacja z nadci$nieniem z
podwyzszonym standardem
czystosci powietrza

$luza do produkciji

Wentylacja grawitacyjna

korytarz przejsciowy

Wentylacja grawitacyjna

~N|o o~

magazyn techniczny pomocniczy

Wentylacja grawitacyjna

Wentylacja mechaniczna
kratka $ciekowa ze stali
nierdzewnej z zbiornikiem
rewizyjnym osadczym o
srednicy 200 mm i glebokosci

8 | pomieszczenie energetyczne 300 mm - chlodzgca
9a korytarz Wentylacja grawitacyjna
9b korytarz Wentylacja grawitacyjna
9c korytarz przej$ciowy Wentylacja grawitacyjna
9d $luza do produkciji Wentylacja grawitacyjna

10

hala produkcyjna

Instalacja klimatyzacyjno -
wentylacja z nadci$nieniem

Wentylacja mechaniczna
kratka Sciekowa ze stali
nierdzewnej z zbiornikiem
rewizyjnym osadczym o
srednicy 200 mm i glebokosci

11 | stacja mycia 300 mm szczelna

12 |toaleta Wentylacja mechaniczna
13 | pomieszczenie porzadkowe Wentylacja mechaniczna
14 | wiatrotap Wentylacja mechaniczna
15 | szatnia damska Wentylacja mechaniczna
16 | szatnia meska Wentylacja mechaniczna
17 | pomieszczenie socjalne Wentylacja mechaniczna
18 | korytarz Wentylacja mechaniczna
19 | labolatorium Wentylacja mechaniczna
20| Sluza do produkcji Wentylacja mechaniczna

15
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21 | pom. techniczne Wentylacja mechaniczna
kratka $ciekowa ze stali
nierdzewnej z zbiornikiem

rewizyjnym osadczym o
srednicy 200 mm i glebokosci
22 | pom. techniczne 300 mm szczelna
23 | magazyn opakowan Wentylacja mechaniczna

Instalacja chtodnicza
freonowa o mocy chtodniczej
~50 kW

24 | magazyn wyrobu gotowego chiodzony

4.4. Wyposazenie hali magazynowo produkcyjnej

= instalacja elektryczna

= instalacja wentylacji grawitacyjnej i mechaniczne;

= instalacja klimatyzacyjno wentylacyjna

= instalacja klimatyzacyjno wentylacyjna o podwyzszonych parametrach czystosci
powietrza

= instalacje chlodnicze freonowe

= instalacje wodno kanalizacyjne

= instalacje pary technologiczne;j

= instalacje technologiczne

4.5. Wymagania do instalacji:

= elektryczna

zasilanie - z istniejacej 1 stacji transformatorowej jako za licznikowe z istniejacych
rezerw w rozdzielni

oswietlenie - lampy jarzeniowe oprawy mocowane do sufitu ( silikonowane przy
potaczeniu do sufitu ) w strefie produkcyjnej oprawy niettukace Iub typu
LED :

a/ magazyn w przejSciach pomigdzy regalami - natezenie 250 lux

b/ pomieszczenia produkcyjne 320 Ix , socjalne i komunikacja — 250 Ix

¢/ zewnetrzne od strony rampy 1 na rogach budynku powigzane funkcjonalnie z
istniejaca instalacjg os§wietlenia zewnetrznego sterowana systemem zmierzchowym

d/ dok zatladowczy szt 2 - zasilanie rampy zaladowczej z wrotami o napgdzie
elektrycznym wg wytycznych firmy PROMAG lub innego dostawcy

e/ magazyn dobowe chtodnicze i1 magazyny opakowan - natezenie 250 lux

= instalacje dodatkowe niskopradowe :



- instalacja komputerowa do serwera w pomieszczeniach biurowych czesci
administracyjne;j

- instalacja telefoniczna do centrali w pomieszczeniach biurowych czesci
administracyjne;j

- instalacja monitoringu telewizyjnego oraz sie¢ ochrony obiektu doprowadzona do
serwera w pomieszczeniach biurowych czes$ci administracyjnej

- instalacja pomiarowo rejestrujgca urzadzen chtodniczych z rejestracja temperatury z
zapisem danych doprowadzona do istniejgcych urzadzen w laboratorium.

= instalacje wodne

- 7 istniejacej sieci zgodnie z umowg na dostawe z PWiK Sp. z 0.0. w Moragu

- podgrzewanie wody w stacji przygotowania cw

- instalacja wykonana z rur stalowych oc lub w systemach z pe

- w strefach sanitarnych i1 produkcyjnych zawory bezdotykowe 1 osprzet ze stali
nierdzewne;j

- rejestracja poboru wody hacele technologiczne

- rurociggi izolowane w strefie produkcyjnej ostonigte otuling z blachy nierdzewnej lub
zabudowane blachg powlekang

= Warunki instalacji sanitarnej

- ogolnosptawna kanalizacja sanitarna poza budynkiem magazynowo produkcyjnym z
zachowaniem:

1. rozdzialu na cze$¢ socjalno bytowa

2. rozdziatu na cze¢$¢ technologiczng z separatorem ttuszczu
- wewngetrzne - wpusty ze stali kwasoodpornej z syfonem oraz odwodnienia
szczelinowe 1 korytowe
- instalacja z rur PCV o podwyzszonych parametrach temperaturowych 1 odpornosci
chemiczne;j
- wpusty skroplin z chtodnic lamelowych bezposrednio do kanalizacji w posadce.
- ciepla woda z wymiennika rozprowadzona po hali produkcyjnej oraz czesci socjalnej
- zimna woda z miejskiej sieci z istniejacego rurociggu na terenie zaktadu
opomiarowana
- rurociagi instalacji izolowane a prowadzone w strefie produkcyjnej izolowane oraz
obudowane blachg ostonowg z stali nierdzewnej lub powlekang

= warunki instalacji pary

- instalacja parowa wykonana rurami stalowymi

- rurociagi instalacji izolowane a prowadzone w strefie produkcyjnej izolowane oraz
obudowane

IV .Organizacja pracy zakladu

1. Czas pracy

Praca zaktadu odbywa si¢ w sposob ciagly.
Dziat sera w krazkach i masta na jedng lub dwie zmiany .(wg stanu obecnego)

17
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Procesy mycia linii serkow topionych odbywajg sie w godzinach od 24 ® do 4
Zatrudnienie pracownikow bezposrednio produkcyjnych z uwzglednieniem nowej hali
przestawia ponizsza tabela:

[lo$¢ pracownikow zatrudnionych pracownikow hali magazynu chtodzonego wyrobu
gotowego pracownikOw -2 na jednej zmianie

Ilos¢ pracownikow
Ogotem Nowa hala
P. Dzial zatrudni | Zatrudni | Wezel
onych eniw |sanitarny
nowej | wnowej
hali hali
1 Produkcyjny 105 20 20
2 - w tym obshuga techniczna - -
3 Pozostali 73 - -
4 |Ogoblem 178 20 20
5 - w tym labolatorium 4 2

2. Organizacja ruchu pracownikow.

Z halg magazynowo produkcyjng istnieje bezposrednia komunikacja bezkolizyjna z
obiektami to jest budynkiem produkcyjnym poprzez $luze¢ przejsciowa wydzielong w
czesci tacznika niskiego oraz z budynku magazynu surowca poprzez sluze¢ buforowag do
pomieszczen produkcyjnych .

Ruch pracownikow odbywac sie bedzie nastepujaca droga: ( zalgcznik graficzny)

Dzial produkcyjny

- otoczenie = wezelsanitarny = hala produkcyjna
- powrot = hala produkcyjna = szatnia i w¢zet sanitarny = otoczenie

3. Gromadzenie i usuwanie odpadow.

W czasie produkcji , obrotu , magazynowania i1 przemieszczania produktow w nowej
hali magazynowo produkcyjnej powstang nastepujace odpady produkcyjne :

% dzial konfekcjonowania i pakowania

folia — w opakowaniach zbiorczych ( worki z folii pcv) poprzez pomieszczenie
przyjecia surowca i komunikacje do miejsca gromadzenia odpadow

papier z opakowan w opakowaniach zbiorczych z pomieszczenia przyjecia surowca

do miejsca gromadzenia odpadow

X% dzial produkcji sera topionego
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folia — w opakowaniach zbiorczych ( worki z folii pcv ) poprzez pomieszczenie
produkcji krazkow 1 magazyn opakowan do miejsca gromadzenia odpadoéw

papier z opakowan w opakowaniach zbiorczych poprzez pomieszczenie produkcji
krazkéw 1magazyn opakowan do miejsca gromadzenia odpadow
% wezel sanitarny

niewielkie ilosci odpaddéw sg to zuzyte rgczniki papierowe przy umywalkach ,
opakowania 1 resztki artykutow spozywczych . Ich transport odbywac si¢ bedzie rgcznie
w zamknietych workach foliowych do kontenerow na odpady komunalne. .

% dzial magazynow

- folia — w opakowaniach zbiorczych ( worki z folii pcv) poprzez pomieszczenie
przyjecia surowca i komunikacje do miejsca gromadzenia odpadow

- papier z opakowan w opakowaniach zbiorczych z pomieszczenia przyjecia
surowca do miejsca gromadzenia odpadéw

- palety - rotacyjnie wymieniane w magazynie kompletacji dostaw jako elementy
do powtdrnego uzytku lub zwrotu dla dostawcoOw ramach rozliczen wewngtrznych

% dzial obshlugi technicznej

- odpady niebezpieczne — oleje , smary , sorbenty ,lampy , §wietléwki lokalizowane w
wyznaczonych miejscach zgodnie z instrukcjg

- niewielkie 1lo$ci odpadow sg to zuzyte reczniki papierowe przy umywalkach ,
opakowania 1 resztki artykutow spozywczych . Ich transport odbywac si¢ bedzie rgcznie
w zamknietych workach foliowych do kontenerow na odpady komunalne. .

Odpady gromadzone sg w wyznaczonych miejscach na terenie zaktadu zgodnie z
opracowang ,,Instrukcja gospodarki odpadami niebezpiecznymi 1 innymi niz
niebezpieczne ,, a odpady komunalne gromadzone w pojemniku i usuwane przez
lokalne przedsigbiorstwo gospodarki komunalnej w ramach podpisanych umow.

4. Zagospodarowanie terenu - wytyczne
Smietnik.

Powinien by¢ kryty i zbudowany z materiatu nie przepuszczalnego w taki sposob, aby
tfatwo 1 skutecznie mozna go oczyszczac 1 odkazaé. Lokalizacja Smietnika powinna
znajdowac si¢ w ,,brudnej” strefie zakladu, W odniesieniu do kierunku przewazajacych
wiatrow - powinien znajdowac si¢ po zawietrznej stronie obiektu. Nawierzchnia w
obrebie $mietnika powinna by¢ utwardzona, zmywalna.

Drogi wewnetrzne i place manewrowe.

Utwardzone ze zmywalng nawierzchnig. Przebiegi 1 wymiary drog
wewnetrznych okresla szkic na podkladzie geodezyjnym oraz obowigzujgce w tym
zakresie przepisy 1 wymogi ochrony p.pozarowej. Place manewrowe powinny by¢
wyposazone w wydajne instalacje do zbierania wody deszczowej oraz z mycia 1
dezynfekcji. Krzyzowanie si¢ drog wewnetrznych jest niedopuszczalne.
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Ogrodzenie.

Teren zaktadu mieszczacy obiekt produkcyjny oraz budynki i zabudowania
pomocnicze musi by¢ ogrodzony.. Zalecana minimalna wysokos$¢ ogrodzenia - 2m.
Jezeli ogrodzenie rozdziela strefe czysta od brudnej, to musi by¢ wykonane z pelych
(nieprzeziernych) elementdw, o wysokos$ci co najmniej 2,5m

V. Whnioski koncowe.

Proponowana modernizacja pozwoli na :

- wprowadzenie nowych technologii

zmniejszenia zageszczenia maszyn i urzadzen w starej hali

poprawienie warunkow pracy dzialu konfekcjonowania

polepszenie komfortu pracy warsztatu mechanicznego

mozliwos$¢ pelnej kontroli procesow przerobu sera

wlasciwe procesy dystrybucji produktu i surowca.

- poprawienie warunkow pracy dzialu magazynow logistycznych przy
produkcyjnych

Opracowat :
mgr inz. Jan Andrejczuk



